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Loretta‘s

gefüllte kartoffeln mit
hackfleisch

zutaten:

6-8 dicke kartoffeln

hackfleisch nach bedarf

Salz, Pfeffer,Zwiebel Paprika

die kartoffeln innen aushöhlen bis
auf eine halbe zentimeter dicke

wand

hackfleisch würzen mit salz
pfeffer,paprika,zwieblen dazu

geben

gut durchkneten und die
kartoffeln damit füllen

in einer pfanne fett auslassen,

alles ca 30-45 minuten garen

und etwas speck über das ganze
auslassen

dazu empfehle ich einen feldsalat

Bon Appetit


